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Stranka 1

}}}:{{.Masny vyrobek tepelné opracovany

"|Slozeni

“llveptové maso 70%,hovézi maso 20%,voda, stl max.3%

pecené

.. |stabilizator E450,E451, konzervant E250, Cesnek
- g_ "l[vaje&né bilky,skrob
'3::¢3:':VYrobek obsahuje lepek.
.'ég”'% Maxim&dlni obsah tuku 30%

------------ Spotfebujte do 6ti dntd ode dne dodéni.
«eelIsklad. 1 az 4 C.

"|lsm&s koreni, mouka,mléko susSené,strouhanka /voda,drozdi,stl,mouka/,

<+ IMasny vyrobek tepelné opracovany

coocolSloZzend

:ﬁ:%;s;:vepfové maso 80%,hovézi maso 15%,voda,sul max.2.8%,
. lcukr, smés kofeni,vajeéné bilky, konzervant E250, Cesnek,
ﬁ_g muSkatovy orech

'@ € |Maximalni obsah tuku 20%

-:q):-,a-ﬁ Vyrobek NEOBSAHUJE lepek.

[|Spotfebujte do 6ti dni ode dne dodani.
“JISklad. 1 az 4 C.

..o Masny vyrobek tepelné opracovany
cee-lSlozeni
.':'”':::vepfové maso 98%,veptrové droby,masovy vyvar,
“Jlsmé&s kofreni, konzervant E250, Gesnek

‘Jlobsah tuku max.36%

.:Neobsahuje lepek.

“||ISpottebujte do 6ti dnt ode dne dodéni.

............ Sklad. 1 az 4 C.




Stranka 2

Masny vyrobek tepelné opracovany

coocscSlozend
.ﬁgilf:vepfové maso 75%,masovy vyvar,vep¥ova jatra
}:Eir:_smés koreni, Gesnek, stil,Zemle 20% /voda,drozdi,sul,mouka/
HE;.':Maximélni obsah tuku 40%.Vepfové stfevo
e }gf ".[[V§robek obsahuje lepek.
. [ISpottebujte do 6ti dnG ode dne dodéani.
covllsklad. 1 oaz 4 c.
o Masny vyrobek tepelné opracovany
e [|Slozeni
':isf:f':vepfové maso 60%,veprovad jatra 25%,masovy vyvar,stl,smés koreni,
}:5‘$§:‘konzervant E250,vajeéné bilky ,susené mléko
8% Vyrobek neobsahuje lepek.
%Q_ Maxim&lni obsah tuku 60%
LS c|ISpotfebujte do 6ti dnl ode dne dodani.
.:HE;.:_:Sklad. 1 az 4 C.
..o [Masny vyrobek tepelné opracovany
o lISlozend
.:EE?:%::vepfové maso 80%,hovézi maso 15%,muskétovy kvét
et fIstl 2.8%,voda, smés kofeni, vajeéné bilky, konzervant E250,
-:3:-5-:skopové sttevo
,}§:j§;:vyr?bek NEOBSAHUJE lepek. paprika sladka a paliva,cesnek
::fgﬁgl:.MaXLmélni obsah tuku 33%.

-|[Spotfebujte do 6ti dnt ode dne dodani.

Sklad. 1 az 4 C.

|lsm&s koteni,voda, konzervant E250,Vepfové
.’lvajeéné bilky,sladkd a paliva paprika, Cesnek

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni
veptrové maso 80%,hovézi maso 15%,sul max.2.8 %,
strevo

“Maximalni obsah tuku 34%
c|[Vyrobek NEOBSAHUJE lepek.
[[Spotfebujte do 6ti dnd ode dne dodéani.

Sklad. 1 az 4 C.
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Masny vyrobek tepelné opracovany

lISloZzeni

-|[vepfové maso 75%,hovézi maso 20%,voda,sul
flmax.2.8% smés kofeni,vajeéné bilky, konzervant E250,
":,sladké paprik, ¢cesnek,Veptové strevo

::VYrobek NEOBSAHUJE lepek.

- [Maximalni obsah tuku 33%

J|[Spottebujte do 6ti dnl ode dne dodani.

Sklad. 1 az 4 C.

SloZeni

vepf¥ové maso 75%,hovézi maso 10%,voda,

|fmax.3%, smés koteni,vajeéné bilky ,

|lm1exo suSené, sul, Zemle 10%/voda,drozdi,sil,mouka/
.|Vyrobek obsahuje lepek. Veprové nebo skopové strevo
IMaximdlni obsah tuku 35%.

‘|Masny polotovar ur&eny k tepelné upravé.
|[Spotfebujte do 3 dnl ode dne dodani.

- |Isklad. 1 az 4 C.

Masny vyrobek tepelné opracovany

SlozZeni

vep¥ové maso 65%,hovézi maso 20%,voda,vepfové sadlo 8

o

[|Smés kofeni,vajeéné bilky

“||, konzervant E250, Cesnek

|lFedld sl max. 3%,Vepfové nebo hové&zi stfevo
- [Vyrobek NEOBSAHUJE lepek.

Maximdlni obsah tuku 40%

Spottebujte do 6ti dnt ode dne dodéni.

Sklad. 1 az 4 C.

-

w

veprové maso, jedld sul max. 1,5

Masny polotovar

- |[SloZeni

o°

llobsah tuku max. 40%

- |INeocbsahuje lepek.

ﬁjSpotfebujte do 3dnt ode dne dodéani.
fskiad. 1 az 4 cC.
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- ||vept.

llslanina b.k.
Jkyta bez kosti E250
langlickéd slanina E250, potravinar¥sky karamel E150 C

plec rolovand E250

llplec bez kosti <s kosti> E250

“:[luzend krkovice bez kosti a s kosti E250
 veptovy bok E250

llveptové zZebirko E250

':vepfové koleno E250

pecené s kosti a bez kosti E250

|[veptova nozicka E250

a s kuzi E250

[|SloZeni
" Iveprové maso
|potravina#sky karamel E150 C

(sddlo),sul max.4.2% E250,

Spotfebujte do 6ti dnt ode dne dodéani.
Sklad. 1 az 4 C.

zavarka

-

rova

Masny polotovar urceny k tepelné uprave.

[SloZeni
‘lhovézi jatra 50%, stil, mouka,Zemle 20%/voda,drozdi,sdl,mouka/
|vajeény bilek, jedla sll,smés koreni,

Cesnek,strouhanka 20%/voda,drozdi,sdl, mouka/

- Vvgrobek obsahuje lepek.

':Spotfebujte do 72h ode dne dodéani.

Sklad. 1 az 4 C.

~

lovac

agri

*|lvoda,

I[Masny vyrobek tepelné opracovany
|SloZzeni

|[veptové maso 80 %,

hovézi maso 15%, suSené mléko, sul max.

smés koreni, wvajeény bilek, konzervant E250,

||, Vepfové strevo

|[Vvyrobek NEOBSAHUJE lepek.

‘|[Maximdlni obsah tuku je 35%.
[[Spotfebujte do 6ti dnt ode dne dodani.
“[sklad.

1 az 4 C.

[ 4

_|lvepfové maso 50%,

Masny vyrobek tepelné opracovany
SloZeni

masovy vyvar, veprova Jjéatra,

sul, smé&s kofreni, Cesnek,Zemle 20%/voda,drozdi, sdl,mouka/

" .[[V¥robek obsahuje lepek.Vepfové st¥evo
"[Maximalni obsah tuku je 45%.

||[Spottebujte do 6ti dnl ode dne dodani.
|lsk1ad.

1 az 4 C.

krev, je¢né kroupy
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Masny vyrobek tepelné opracovany

-ﬁi%:ﬁﬁSloieni
}:EE:V-:vepfové maso 70%, masovy vyvar, Zemle 20%/voda,stl,mouka,drozdi/,
.:ﬁgg::'sﬁl, smé&s koreni, vepfova Jatra, krev
:::_’g::.:: Vyrobek obsahuje lepek. Veptrové strevo.
Q- IMaximéd1lni obsah tuku je 45%.
: }:E-::-Spotfebujte do 6ti dnt ode dne dodéani.
E;gg;;; Sklad. 1 az 4 C.
el lgedly tuk Zivo&isny, Skvarené sadlo
FE}}]Sloieni
>e veprové sadlo 100%
DR\ I
}:j;:f-:VYrobek neobsahuje lepek.
- IMaximadlni obsah tuku je 100%.
3:12}-2 Spotfebujte do 21 dnta ode dne dodéni.
-
AR
Uy csklad. 1 az 4 C.
o IMasny vyrobek tepelné opracovany
L flslozend
e lveprove sadlo 100%
B
:-ff{-'-VYrobek neobsahuje lepek.
g [Maxim&lni obsah tuku je 100%.
. }ég'::'Spotfebujte do 21 dnt ode dne dodani.
coellsklad. 1 az 4 C.
o IMasny vyrobek tepelné opracovany
oo slozend
@ |[vepfové maso 98%,veprové droby,masovy vyvar, sul,
) “;E'::'smés kof*eni, konzervant E250, Gesnek
GC) Obsah tuku max.36%
{-5&{-:Neobsahuje lepek.
5l llspotfebujte do 6ti dn@ ode dne dodéni.
s

Sklad. 1 az 4 C.

“bok:

Masny vyrobek tepelné opracovany

|SloZzeni

" |[veptové maso 100%

‘|paprika sladka a paliva,stl E250, &esnek
::Obsah tuku max.33%

"|INeocbsahuje lepek.

“|Ispot¥ebujte do 6ti dnli ode dne dodani.

Sklad. 1 az 4 C.
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Masny vyrobek tepelné opracovany

:@%fh:SIOEeni
2. lveprové maso 65%,hovézi maso 20%,voda,vepfové sadlo 8%
. }::i::'Smés kofeni,mléko susSené.,vajeéné bilky,sul konzervant E250
R i
.t %" ||, Gesnek, paprika sladka a paliva
B gedla sdl max. 3%
g Vyrobek NEOBSAHUJE lepek.
:{.15{.} Maximdlni obsah tuku 40%
SR C AR
S lIspotfebujte do 6ti dntt ode dne dodéni.
cllsklad. 1 oaz 4 c.
~e-IMasny vyrobek tepelné opracovany
o [SloZeni :
RN T .
.. |lvep¥ové maso 95%,voda,
e
W lfkuchyniska sul, konzervant E250, med , sul max. 3%
(S,
T
@
2B - lvyrobek NEOBSAHUJE lepek.Maximalni obsah tuku 30%,
B
< UlISpotfebujte do 6ti dntd ode dne dodéani. Sklad. 1 aZ 4 C.
e IMasny polotovar
Q. i )
... lIsloZeni

B [hovézi maso, jedla stl  1,5%
@9 Hamburger- JEDLA SUL 1,5 $, PEPR CERNY MLETY
25 Obsah tuku max. 40%
.;;:%{.Neobsahuje lepek.
SO R
.}3:' [|Spotfebujte do 3dnd ode dne dodéni, vakuové balené dle etikety
ISklad 1 az 4 C.
oo UIMasny polotovar
.LQQHE;Sloieni - _veprové, kureci maso, grilovaci koreni
:::::g:g Grilovaci koreni - jedld sul, ¢esnek,paprika,cibule
: %E pepft, rozmaryn, kmin, Salvéj,bazalka,
;Cé.'_\c:'b / alergen hof&ice,celer./
T gy L& .
E.:g.}z—, Neobsahuje lepek.
wg,s"_ Spot¥ebujte do 3dnt ode dne doddni (vez vakuového baleni)
ﬁg Vakuové balené maji 10 dni trvanlivost.
. [Sklad. 1 az 4 C.
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[|Slozeni - veprové,
~llstrouhanka,

Masny polotovar

kuteci maso, sul, pepft,

mouka

-|/alergen lepek, vejce/
|Obsahuje lepek.

E:Spotfebujte do 48 hodin.
“JISklad.

1 az 4 C.

vejce,

Vakuové balené vyrobky maji trvanlivost 10 dni, po jejich
otevreni je ihned spotfebuijte!

Masa jateCnich zvirat se fidi vyhlaskou 327/97 SB §4 a
CSN 576510 Hovézi maso

CSN 576540 Veprové maso

CSN 576570 Teleci maso

Skladovani masnych vyrobkt od 1 - 4 stupit Celsia
Skladovani masa od 0 - 3 stupint Celsia

Trvanlivost nebaleného masa 48h ode dne dodani.
Trvanlivost drobtl je 24h ode dne dodani.
Trvanlivost polotovartl je 72h ode dne dodani.




